
A Partager 
Sharing plates 

    
PANIER DE CRUDITÉS À L’ANCHOÏADE MAISON          34,00 €  
Basket of  fresh vegetables & homemade anchovy sauce 

BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTES           25,00 €  
Zucchini flower fritters  

    FRITTO MIXTO          36,00 € 
  Calamars, anchois et crevettes sauvages  
  Mix of fried squid, anchovies and wild shrimp 

CEVICHE DE DAURADE         28,00 € 
pickles et marinade aux agrumes 
Sea-bream ceviche, pickles and citrus marinade 

Entrées & Salades 
Starters 

               GAZPACHO                  23,00 €  
Consommé de tomates servi froid 
Chilled tomato soup 

EVENTAIL DE MELON        25,00 € 
et chiffonnade de jambon parme 
Honey rockmelon with parma ham 

TOMATES D’ANTAN ET MOZZARELLA BURRATA           25,00 €  
Heritage tomatoes and Burrata mozzarella 

GRAVLAX DE SAUMON LABEL ROUGE MARINÉ       27,00 € 
à l’aneth, Fenouil en salade et focaccia nature 
Red label Salmon, home-marinated with dill, fennel salad and focaccia 

TRILOGIE MARINE                24,00 € 
Saumon gravlax, tartare de daurade &Pickels, crevettes roses 
Gravlax style salmon, sea-bream tartare and Pickels and wild prawns 

Taxes et service compris, prix en euros TTC. 
La maison n'accepte pas les chèques. Paiement par C.B. & AMEX accepté



Salades 
Salad 

SALADE NIÇOISE COMME ON L’AIME     28,00 €  
Our beloved Niçoise salad 

SALADE D’ARTICHAUTS FRAIS       23,00 € 
Salade de roquette et copeaux de  
Parmesan Reggiano, anchoïade légère 
Fresh artichoke salad, light anchovy sauce , rocket salad, and                                  
shavings of Parmesan Reggiano cheese  

SALADE PALOMA         25,00 € 
Tomates jaunes, Pastèque, Melon, feta, Olives 
Yellow tomatoes, watermelon, rockmelon, feta, olives  

SALADE VEGAN         23,00 € 
Quinoa, Lentilles vertes, Avocat, Asperges, 
graines de courge 
Quinoa, Green lentils, avocado, asparagus, pumpkin seed. 

SALADE CROTTIN DE CHAVIGNOL FERMIER    30,00 € 
& COPEAUX DE TRUFFE D’ÉTÉ tuberculam aestivum 
Asperges vertes, artichauts crus, roquette,  
anchoïade légère 
Chavignol Goat cheese salad, green asparagus, artichoke,                                
rocket, light anchovy sauce and « tuberculam aestivum » truffle shavings. 

SALADE DE HOMARD AUX AGRUMES      43,00 €  
Lobster salad with citrus fruit 

Menu Enfant 
            21,00 € 

Steak haché ou pavé de saumon  
Accompagné de légumes et frites   

et une boule de glace 
Beef patty or salmon steak with French fries & vegetables, 

And a scoop of ice cream 

Taxes et service compris, prix en euros TTC. 
La maison n'accepte pas les chèques. Paiement par C.B. & AMEX accepté



Les Pâtes et Risotto 
Pasta & Risotto

RISOTTO AUX ASPERGES              29,00 €  
Risotto with asparagus 

RISOTTO CRÉMEUX AUX TRUFFES D’ÉTÉ               38,00 € 
tuberculam aestivum 
Risotto with slices of summer truffles tuberculam aestivum 

PENNES AU CONCASSÉ DE TOMATES MARMANDES          27,00 €  
Penne with « marmandes » tomato’s. 

LINGUINI À LA LANGOUSTE                  62,00 €  
Linguini with lobster bisque & lobster tail 

Les Viandes 
Meat 

CÔTE DE VEAUX RÔTIE                45,00 € 
pommes de terre grenaille et legumes rôtis 
Roast veal chop with grenaille potatoes and roasted vegetables 

FILET DE BOEUF GRILLÉ                 45,00 €  
pommes de terre grenaille et legumes rôtis  
Grilled beef filet with grenaille potatoes and roasted vegetables 

BELLES CHOP D’AGNEAU FRANÇAISE GRILLÉES              37,00 € 
pommes de terre grenaille et légumes rôtis 
Grilled lamb chop with grenaille potatoes and roasted vegetables 

Nous favorisons des relations de qualité avec les producteurs locaux et nous efforçons de travailler à 
partir d’espèces et variétés régionales. 

We maintain quality relations with the local producers and are instead in working with from species and 
regional species and varieties. 

Taxes et service compris, prix en euros TTC. 
La maison n'accepte pas les chèques. Paiement par C.B. & AMEX accepté



La Pêche 
Fish Speciality 

SCAMPIS RÔTIS AU FOUR                    44,00 €  
Oven Roasted scampi 

CAMERONES RÔTIS AU FOUR                   54,00 €  
Oven Roasted wild tiger prawns 

BELLE SOLE SAUVAGE FAÇON MEUNIÈRE             68,00 €  
Pan fried flour-dusted wild fresh sole in a butter sauce 

DAURADE ROYAL “pour 1 personne”                 50,00 €   
Grilled Sea bream for 1 person 

LOUP GRILLÉ “pour 2 personnes”          115,00 €  
Grilled sea bass for 2 people 

DAURADE ROYALE GRILLÉE “pour 2 personnes”       100,00 €  
Grilled Royal sea bream for 2 people 

CHAPON GRILLÉ “pour 2 personnes”           140,00 €  
Grilled Scorpion fish for 2 people 

La pêche selon arrivage 
Les poissons de plus de deux personnes sont vendus 

 au poids 
Fish for more than 2 people are sold by weight 

Vendu au poids, les 100 gr 

LOUP : 14,00 €  
CHAPON : 15,00 € 

DAURADE ROYALE : 15,50 € 

Price by weight, per 100 gm  
Sea bass : 14,00 €  

Scorpion fish : 15,00 € 
Royal seabream : 15,50 €

Taxes et service compris, prix en euros TTC. 
La maison n'accepte pas les chèques. Paiement par C.B. & AMEX accepté


